
OnCap™ 防雾添加剂

降低运营成本：防雾添加剂是一种直接添加于原料

的解决方案。膜制造商无需二次后期工艺即可实现

防雾性能。

维持生产线速度：防雾添加剂可以提高产能，生产

出高质量的膜。

降低停机时间：对于涂装工艺或膜后期处理等生产

线来说，额外的停机时间是一个值得关注的问题。

使用OnCap防雾解决方案就像在生产线的进料器上

添加树脂一样简单。

防止冷凝：控制防雾添加剂的分布和效果比控制涂

层效果更容易。防雾添加剂可持续防止冷凝。

产品公告

食品包装上的雾化可能导致产品变质，这使消费者

备感沮丧，并最终影响销售。防雾添加剂是一种经济

有效的手段，可最大限度地减少聚烯烃膜上形成的

冷凝，用于包装易腐的新鲜食品。最大限度地减少冷

凝可让食品对消费者的吸引力更持久，并可通过减

少变质来帮助保持食品质量。

OnCap™ 防雾材料的配方已被开发设计用于新鲜

食品包装的许多不同膜结构。

许多研究表明，消费者希望看到他们购买的食品，特

别是易腐食品能保持新鲜。 为膜配方添加防雾解决

方案可以通过多种方式为品牌所有者和膜制造商带

来价值：



 

 

主要特点 
OnCap防雾添加剂保持了即时和持久效果的极好

平衡。它们通过保持膜的密封性能、避免膜结构的分

层和保持透明度来增强包装的完整性。

在食品接触应用中使用防雾添加剂没有任何限制。 

这些添加剂无特定的迁移限制。

用防雾添加剂制成的包装可以提供透明度和防雾

性，以确保为消费者呈现新鲜食品。

市场和应用 
OnCap防雾添加剂配制用于冷冻新鲜食品的透明

包装，如：

  · 鲜鱼

  · 肉类

  · 蔬菜

  · 水果

  · 即食食品

这些防雾材料可并入：

  · 用于硬质或半硬容器上的封盖阻隔膜

  · 拉伸膜

  · 收缩膜
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